Suppen und kleine Vorspeisen
Hühnersuppe i. mit Hähnchenfleisch, a. c.
Gemüsestreifen und Nudelni.
5,50
Französische Zwiebelsuppe

mit geröstetem Weißbrot a. und Käse 1.g.  gratiniert

5,60
Garnelenpfännchen
in Olivenöl gebratene Garnelen b. mit Zwiebeln
und Knoblauch an Tomatensoße dazu Baguette
15,50                                                                                                                                                
NEU 
Meze Teller
(türkische Vorspeise Spezialitäten)

mit Humus ( Kichererbsen Püree)

mit Cemem ( Paprika-knoblauch Püree)

mit Zeytin-Domates ( Tomaten-Olivenpüree)

dazu ofenfrisches Fladenbrot

11,20

vegetarische Gerichte
Feta-Pfännchen

Fetakäse g. mit Peperoni 1.5., Zwiebeln, Oliven 6., Zucchini, Tomaten, 
Knoblauch und Kräutern in Olivenöl zubereitet dazu frisches Ofenbaguette a.
9,80
Vegetarischer Teller   a,c,g
Zucchinibratlinge mit Möhren, Falafelbällchen in Pflanzenöl gebraten                                   und Kartoffelkräutertaschen dazu einen Joghurt Dip mit einem kleinen Salat
12,90
Vegetarischer Burger a.f.g.1.3.
Gemüsetaler, Salat, Gurken, Tomaten, Zwiebeln und Käse mit einer Kräutersoße
dazu Süßkartoffel Pommes mit einem Dip
11,90
Salate

Bunter „Salatteller“ mit frischem Baguette oder Fladenbrot
9,20
dazu Hähnchenspieß 





12,20
 dazu kleines Rumpsteak 




            15,80
NEU
Çoban Salatası a.b.e.f.i.j.k.
(türkischer Hirtensalat)
Tomaten, Gurken, Peperoni, Zwiebel, Fetakäse 
mit Olivenöl und Granatapfelsirup
11,90
Unsere Hauptgerichte

NEU
Köfte Teller a.b.e.f.i.j.k.
Köfte mit türkischem Bulgur an pikanter und herzhafter                                       Bratensauce dazu ein bunter Salatteller                                                                
13,20
Herrentoast a,j,1,4 
Schweinenackensteak auf Toast mit gedünsteten Pilzen in Rahmsoße 
und Käse gratiniert 

12,90
Strammer Max a.c,g,i,1,2,3

frisches Bauernbrot mit Kochschinken belegt, dazu 2 Spiegeleier und Gewürzgurken

9,90

Hawaii Toast a.c,g,i,1,2,3

Toast mit Schinken, Ananas und Käse überbacken

8,50
Schweineschnitzel 
Schweineschnitzel a.c.g. an einer deftigen Champignonsoße l., oder Paprikasoße 
mit Pommes Frites und kleinem Salat g.i.j. 

14,80
Uli`s „Schlemmerschnitzel“
Schweineschnitzel a.c.g. nach „Art des Hauses“ mit Schinken 2.3.9., Champignonsauce l. und Käse g.1. überbacken, dazu Pommes Frites und einem Salatteller g.i.j.
16,70
Tiroler Rostbraten
Rostbeefscheiben gegrillt mit gedünsteten Zwiebeln und Bratkartoffeln ,g, 
  dazu Bratensauce und einen bunten Salatteller g.i.j.
17,80
„Grillteller“ 
mit Schwein,-Rind und Hähnchenfleisch dazu Grillspeck, Kräuterbutter,g                                                                 Barbecuesoße, 1.2.a.j. Kartoffelspalten und gem. Salat g
16,80
NEU
Hähnchenspieß „a´ la Umut“ c,g,l,3,4
Hähnchenfleisch gegrillt mit Gemüse, türkischem Reis, pikanter Sauce und einen Salatteller

14,20
NEU
Snackteller „Mexiko“ 
mit Onionsrings, ChiliPeppers, Chicken Wings                                                                           und amazeing Fries, dazu einen leckeren Salza Dip
11,20
„Hähnchen- Schnitzel“
in Cornflakes a. paniertes Hähnchen-Schnitzel mit Rahmsoße a.g. 

dazu Kroketten a. und ein gemischter Salat g.i.j.

14,80

Hähnchen Gyros a.2.3.4.
Hähnchenfleisch mit Zwiebeln im Pfännchen serviert dazu Knoblauch Dip, Pommesfrites

und gemischtem Salat 
12,20
Ochsen-Burger a.b.e.f.j.k..
200 g. Rindfleisch mit Salat, Tomaten, Gurke, Zwiebeln, Speck, Käse und würzige Barbecue Sauce, dazu Pommesfrites 
12,80
Rumpsteak
vorgereiftes Steak aus der Region mit gedünsteten Zwiebeln
 und Kräuterbutter g. dazu Bratkartoffeln a. und gemischter Salat g.i.j.
24,80
Mal Lust auf Fisch?   Fragen Sie unser Bedienungspersonal!!

Gerne können Sie auch fast alle Speisen als Seniorenteller bekommen.
Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung
Sehr geehrte Gäste.
Wir weisen Sie darauf hin, dass unsere Gerichte mit den folgenden 

Deklarationspflichtigen Kennziffern und Nummerierungen der Zusatzstoffe  
für unsere Lebensmittel versehen sind. 

Sollten sie dennoch Fragen zu Ihrem ausgesuchten Gericht haben, scheuen Sie sich nicht, in unserer Küche nachzufragen. 

Folgende Zusatzstoffe sind mit Nummern gekennzeichnet.
1. Farbstoff


2. Konservierungsstoffen


3. Antioxidationsmittel 

4. Geschmacksverstärker

5. geschwefelt

6. geschwärzt

7. gewachst

8. Süßungsmittel

9. Phosphat

10. Koffeinhaltig

11. Chininhaltig

12. Milcheiweiß

Allergenkennzeichnungen der Hauptallergene
a. Glutenhaltige Getreide

b. Krebstiere

c. Eier

d. Fisch

e. Erdnüsse

f. Sojabohnen

g. Milch

h. Schalenfrüchte, Haselnüsse, Walnüsse, Pistazien……………

i. Sellerie

j. Senf

k. Sesamsamen

l. Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentration von mehr als 10 mg/kg
m. Lupinen

n. Weichtiere
